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CHAAT MASALA (PAKISTAN)

https://mutfakradyosu.com

4 tath kasigi kisnis tohumu

4 tath kasigi kavrulmus kimyon (toz)

1.5 tath kasigi ajowan kimyonu/ajwain

2,5-3 tath kasig kaya tuzu/kala namak

5 adet kurutulmus sivri kirmizibiber, saplari koparilmig
3 tath kasigr kurutulmus mango tozu/amchur

Vs tath kasigr asafoetida (¢cadirusagi otu)

2 tath kasigr kurutulmus toz zencefil

1,5 tatl kagigi tane karabiber, taze ¢ekilmis

1 tath kasidi kuru nane (tercihe bagl)

2-3 tatl kagigr Kasmir toz chili biberi veya paprika (hos parlak bir renk vermesi igin kullanabilirsiniz, tercihe
bagl)

Kignis tohumu, kimyon tohumu ve ajovan kimyonunu ayri ayri kisik ateste renkleri biraz koyulagana ve rayihalar
¢lkmaya baglayana dek birkag dakika kavurun. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tdm malzemeyi birlikte 6gutlctde gekin.

Hava almayan bir kaba veya kavanoza koyun. Serin yerde aylarca muhafaza edebilirsiniz. Ama asil tazeligini 1
ay koruyacaktir.

Not: Pakistan, Banglades ve Hint mutfaginda kullanilan bir baharat karigimi. Bu baharat karisimi meyve
salatalarinda da kullaniliyor.
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