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CEZAYIR KEKI

4 yumurta

2 su bardagi seker

2 yemek kasigi margarin
1 su bardagi ilik su

3 su bardagi un
Kabartma tozu

Vanilya

Uzeri icin:
Hindistancevizi

Once yumurta, margarin ve sekeri kdpiirene kadar ¢irpin. Sonra diger malzemeleri ekleyin. Kare borcama ya da
tepsiye dokup 180 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Keki ¢ikardiktan sonra sosu hazirlamaya
baslayin. Kare kare kestikten sonra hazirladiginiz sosa tamamen sokmadan kenarlarini, altini ve Gstind islatin.
Ortasini kuru birakmaya dikkat edin. Sosu kuruduktan sonra hindistancevizine bulayin.
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