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CEVIZLI YUFKA TATLISI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

6 yaprak kuru yufka

1 su bardag st

1 su bardagi ceviz

1 fincan toz seker

2 yemek kasigi tereyagi
1 paket vanilya

1 gay kagigi targin
Surubu Igin;

2 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

Bir bardak su kaynatilir. Seker kaynar suya katilarak iyice karistirilir ve bir kenara birakilir. Ayiklanmis ve iyice
cekilmis ceviz igi toz sekerle karistirilir. Bir kagik tereyagi, bérek tavasinda eritilir ve her tarafina yayilir.
Yufkalardan bir tanesi de tavaya yerlestirilir, Gstlne bir miktar yag sirltr. Ustine Ug kasik sekerli ceviz serpilir.
Bir yufka daha eklenir arasina kagigin tersiyle tereyagi surtlir ve alti kasik ceviz serpilir. Yufkalar bitene kadar
bu islem strd0r0lUr. Yufkanin bir tarafi kizardiktan sonra, bérek kapagi islatilir, digertaraf ¢cevriimeden tavada
kalan tereyag: eritilir ve borek en kisik ateste kizarmaya birakilir. Her iki tarafin kizarmasi tamamlandiktan on
dakika sonra surup, bdregin her tarafina esit sekilde dagitilir. Yufkalar ilik iken ilik surup Uzerine yavas yavas
dokuilir. Kapak kapatiimadan iyice soumaya birakilir. Soguyan yufkalar kare bigimde kesilerek sicak servis
edilir.
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