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CEVIZLI VE INCIRLI PANKEK

1 kup un

1 kup st

Tuz

4 yumurta

1 tath kasidi vanilya 6zUtu (istenirse)

1 ¢orba kasigi yag

5-6 adet incir

8-10 adet temizlenmis ceviz

Servis igin:

Pudra sekeri ya da baharatli bal, taze nane yapraklari

Oncelikle firni 200 dereceye ayarlayin ve iyice isitin. Pisirme yapacaginiz tava ya da firin kabina yagdi koyup
pancake hamurunuzu hazirlarken isinmasi i¢in sicak firinda bekletin.

Incirleri dort parcaya boélin ve kenarda bekletin.

Derin bir kasede un, tuz, sit, yumurtayi ve vanilya 6zitliinG (kullanirsaniz) priizsiz bir hamur haline gelene
kadar elle ¢irpin.

Hazirladiginiz hamurun tamamini (eder 24-26 cmlik tava kullanacaksaniz) firinda isittiginiz sicak tavaya bosaltin
istediginiz miktarda incir ve cevizi igine yerlestirin ve firin ayariniza gére 10-20 dakika arasinda altin rengi (hatta
yer yer kahverengi) olana kadar pisirin.

Hamur birden tavanin yanlarindan kabarip hos bir gérintlye kavusacak. Firindan ¢ikardiktan sonra biraz inse
de o glizel gérintlsind kaybetmiyor.

Eger birer kisilik porsiyonlarda hazirlamak isterseniz 15-16 cm'lik kaliplara (kaliplar yine yaglanacak ve firinda
Isinacacak) paylastirin ve yine ayni sekilde incir ve cevizleri ekleyip firinda pisirin. Tek kisi icin tam kararinda bir
porsiyon. Hatta yaninda bagka bir seyler varsa iki kigi rahatlikla paylasabilirsiniz.

Finndan ¢ikardiktan sonra birkag dakika fazla sicaginin gitmesini bekleyip taze nane yapraklari ve dilediginiz
kadar pudra sekeri serperek pisirdiginiz tavada servis edin.
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