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CEVIZLI VE HURMALI KURABIYE

Hamuru igin:

125 gr tereyadi (Oda isisinda yumugsamig)
1 cay bardag Pakmaya Pudra Sekeri (40 gr)
2 yumurtanin sarisi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1, 5 su bardagi un (180 gr)

I¢c malzemesi:

1 corba kagigi krema

1 cay bardagi iri cekilmis ceviz ici

10 adet kurutulmug hurma piresi

Uzeri igin:

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Tereyagini cukur bir kapta mikserde krem haline getirin.

Pudra sekerini ekleyin. PUrlizsiz hale gelene kadar ¢irpmaya devam edin.

Yumurta sarilarini ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i ekleyin. Mikserin orta hizinda girpmaya devam edin.

En son unu ilave edin. Spatula ile iyice karigtirin. Hamuru strech folyoya sarip buzdolabinda yarim saat bekletin.
Ic malzemesi igin kremay!, ceviz i¢ini ve hurma puresini bir kapta karigtirin.

Dinlenmig hamuru un serpilmis tezgahin Gzerine alip merdane yardimi ile agin.

Gay bardaginin agziyla hamura bastirarak yuvarlak kiigik kigik hamurlar elde edin. Her hamurun ortasina i¢
malzemeden paylastirin.

Hamurlar ikiye katlayip yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin.

Sivri uclu bir bigak yardimi ile kurabiye hamurlarinin ortalarini hafifge kesin.

Onceden isitilmig 190 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirin.

Firndan alin, istege gére Pakmaya Pudra Sekeri serperek servise hazir edin.
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