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CEVIZLI VE CIKOLATALI TOPLAR (TUNUS)

https://www.lezzetsirri.com

3 klicUk kase findik

3 klicUk kase ceviz

3 klicik kase bal

1 corba kasig portakal cigegi esansi
200 gr. bitter gikolata

35 gr. tereyadi

3 ¢orba kasigi su

ayrica:

20 findik

20 kabugu soyulmus badem
15 yarim ceviz

Cevizleri ve findiklari sirayla mikserde gekip, derin bir kaba koyun. lyice karigtirin. Bali, findik ve ceviz
karisiminin Gzerine doékin, portakal gicedi esansini ekleyin ve bir kasigin yardimi ile iyice karigtirin. Karisimdan
ceviz blyukliginde aldiginiz toplari avucunuzun iginde yuvarlayin, i¢ine bir battin findik koyun ve tekrar top
haline getirin. Karigimin hepsini toplar halinde hazirladiktan sonra bir kenara birakin. Kig¢ik bir tencerede suyu
Isitip, tereyagdini igine atin. Tereyad eriyince gikolatayi kirarak yagi suya ilave edin ve bir tahta kasik yardimi ile
cikolata eriyinceye kadar hafif ateste karistirin.

Cikolata homojen bir hale gelince kiicik bir kaseye koyun ve daha énce hazirladiginiz toplarin yarisini erimis
¢ikolatanin icinde cevirerek, toplarin her yerinin ¢ikolatayla iyice kaplanmasini saglayin. Gikolatayla kapladiginiz
toplari servis tabagdina alin, Gzerlerini kabugu ¢ikariimig ve ikiye bdlinmUs birer parca badem ile ssleyin ve
¢ikolatanin donmasi icin serin bir yerde sogumaya birakin. Toplarin kalanini ise ¢ikolata sosa batirmadan
Uzerlerini yarim ceviz ile susleyin. Bunun icin cevizleri hafifce badem ve findik toplarinin Gzerine cevizin yarisi
gbémalinceye kadar bastirin ve bir tabaga siralayin.

Cevizli ve Cikolatall Toplari ¢ikolata kagitlarinin igine koyun, kahvenin yaninda ikram edin.
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