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CEVIZLI UZUMLU TATLI

MALZEMELER

4 yufka

200 gram ceviz

100 gram kuru 0zim

1 kahve fincani toz seker

1 yemek kasigi targin

3 elma

2 kahve fincani pudra sekeri
Kizartmak icin siviyag

HAZIRLANISI )

Elmalar yikanip, ayiklanip rendelenir, cevizler dévilir. Uzim yikanir, ayiklanir. Targin ve toz seker de ilave
edilerek malzeme iyice karistirilir. Yufkalar 4-5 santim eninde (asadi yukari 4 parmak eninde) uzunlamasina
kesilir. Hazirlanan malzemeden yufkalarin i¢ine birer kasik konulur, tggen seklinde sarilir ve yagda kizartilir.
Yagdan c¢ikarilan tathlar kalin bir pegete Gzerine alinarak fazla yaglarinin pegete tarafindan emilmesi saglanr.
Daha sonra bir servis tabadina alinarak tzerine pudra sekeri dokUlUp servis edilir. llik olarak yenmesi tavsiye
edilir.
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