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CEVIZLI UZUMLU TART

125 Gr Sana Klasik

1 Su Barda@ Uziim Regeli(i¢ harci icin)
1 GCorba Kasig yogurt

1,5 Su Bardagi Kepekli Un

1,5 Su Bardagi un

1 Gay Bardagi pudra sekeri

2 Adet Yumurta(ic harci igin)

1 Su Bardag ceviz(i¢ harci igin)

1 Adet yumurta

i Harci Igin:Cevizleri iri kalacak sekilde robottan gegiriyoruz.Karistirma kabina aliyoruz.Uzerine yumurta, targin
ve Uzim regelini ilave edip karistiriyoruz. Karigtirma kabimizin igerisine kepekli unu, unu, pudra sekerini ve
vanilyayr koyup karistirlyoruz. Ortasini havuz seklinde agip yumurta, yodurt ve margarini koyuyoruz. Havuzun
icinden baglayarak yoguruyoruz. Kulak memesi kivamin da hamur yapiyoruz. Hamurumuzu ortadan 2'ye
boéllyoruz. Bir pargasini merdane ile agip tart kalibina yerlestiriyoruz. Hazirladigimiz i¢ harci hamurumuzun
ortasina koyuyoruz. Diger hamuru da merdane ile ag¢ip harcimizin tizerini 6rtliyoruz. Kenarlar da kalan hamurlari
da bigakla kesiyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 30-35 dakika boyunca pisiriyoruz. Pisen tartimizi
firndan ¢ikartip Uzerine pudra sekeri eliyoruz.
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