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CEVIZLI UZUMLU LOR TATLISI

Sahrap Soysal

500 gr lor peyniri (yaklasik 2 su bardagi) (tuzlu olmamasina dikkat edin)
Yaklasik 1,5 su bardagi un

1,5 su bardagi irmik

2 adet yumurta

125 gr yumusamis bitkisel margarin

1 tepeleme ¢ay kasidi karbonat

1 paket vanilya

1/2 su bardag toz seker

1 su barda@i ¢ekilmis ceviz ici (findik ya da badem de kullanabilirsiniz)
Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan kuru ¢gekirdeksiz Gzim

Surup igin;

3 su bardagi su

3 su bardag toz seker

1 yemek kasigdi limon suyu

Hazirlanisi

Lor, (kaliteli olsun) un, toz seker ve irmigi derin bir kaba koyun. Yumurtalar kirip yumusamis yagi ilave edin.
Karbonat, vanilya, Gzim ve cevizi ekleyip yogurmaya baslayin. Olduk¢a yumusak ve ¢ok hafif elinize yapisacak
bir hamur elde edeceksiniz.

Firin tepsisine firin kagidi yayin ya da tepsiyi 2-3 yemek kasigdi siviyagla yaglayin. )

Hamurdan pinpon topu biyUkliginde parcalar koparip pargalari avuglariniz arasinda yuvarlayin. Uzerlerine
hafifce bastirip tepsiye aralikli olarak dizin.

5 dakika 6nceden isitip 160 dereceye ve alt st konuma ayarladiiniz firinda 35-40 dakika, kenarlar hafif sar -
kahverengi oluncaya kadar pisirip ¢ikarin.

Serbeti hazirlamak igin; su ve toz sekeri klicUk bir tencereye aktarip kisik ateste, sik sik karistirarak kaynatin.
Kaynamaya baslayinca limon suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatin ve ocaktan alin.

Soguyan tathlari derin bir kaba yerlestirip Uzerine sicak surubu aktarin. Tatllari arada sirada gevirerek surubu
iyice cekmeleri i¢in 30 dakika kadar bekleyin ve servise sunun.

Fotograf "Rabia Ana" tarafindan gdnderildi. 21.04.2020
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