B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI UZUMLU KEK

100 Gr Sana Hamurigi

4 Adet yumurta

1 Gay Fincani ceviz

1 Gay Fincani kuru Gzim
3 Cay Fincani un

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi seker

1 Cay Bardagi yogurt

Yumurtalari ve sekeri bir cirpma kabinda mikserle kdpturiinceye kadar ¢irpin. daha sonra sana yag ve yogurdu
katarak ¢irpmaya devam edin. un ve kabartma tozunu da ilave edip ¢irpmaya yine devam edin. énceden suda
beklettiginiz Gzimleri ve cevizleri de karisima katip karistirin. kek kalibini yaglayin ve Gizerini biraz unlayin.
hazirladiginiz kek karisimini kaliba dékin. énceden 180 derecede isittiginiz firina verin.
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