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CEVIZLI UZUMLU COREK

1 su bardagi kaynar su

2 su bardagi kuru Gzim

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1/4 su bardagi erimis margarin
1 su bardagi seker

2 yemek kasigi pekmez

1 ¢irpilmis yumurta

1 bardak dévilmis ceviz

Kaynar su Gzimlerin Gizerine dokuldr, sogutulup suya siiziillr. Kabartma tozu katilir. Az tuz, un karnigtirilir.
Margarin, pekmez, ¢irpilarak krema haline getirilir. Igine yumurta eklenir. Bu kremaya unlu ve Gzimld karigimda
yedirilir. Ceviz ilave edilir. Yaglanmis unlanmis kalipta 170°de pisirilir. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilir. 1
gece bekletilir, sonra dilimlenir.
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