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CEVIZLI UZUMLU BISCOTTI

kuru Gz0m 50 gr

un 385gr

kabartma tozu 1paket
tereyag@ 60gr

seker 200gr

yumurta 3 tane

ceviz 50 gr

vanilya 1 ¢yk

yumurta 1 tane ( ¢irpiimig)

-tereyaQi ve sekeri iyice 2 dk cirpip , iginr teker teker yumurtalar eleyip her seferinden sonra iyice ¢irpin.

-un ve kabartma tozunu karistirip yumurtal karigsima ekleyin ve hafif hizda karistirin.

-ceviz ve Uzumude ekleyip hafifce karistirin.

-hamuru tezgahinizin Gzerine alin ve ikiye bolup silindir sekli verin ,elinizle hafifce bastirip tepsiye koyun ve
Uzerine ¢irpilmis yumurtayi sirip seker serpin ve énceden 190 derecede isitilmis firina verip 30 dakika pisirin.
-firndan ¢ikartip 20 dk sogutun ve 1 er cm kalinhginda dilimleyin ve tepsinize dizin 150 derecede 30 dk pigirin.

¢cok lezzetli bir tarif, tarifin resmi gérmek ve daha birgok tarif igin...
https://www.caferoyal-kardelen.blogspot.com
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