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CEVIZLI TEL KADAYIF

Tel kadayif (Yarim kg)
Pekmez (2 corba kasigi)
Tereyagdi (3 ¢orba kasig)
Cevizici (1,5 su bardagi)
Serbeti igin:

Su (3-4 su bardag, sicak)
Limon (Yarim adet)
Seker (Yarim kg.)

Yarim kg tel kadayifi tel tel ayirin. Derin cam bir kaba koyun. Tavada 1 ¢orba kagsiJi tereyagdi eritin. Eriyen yagi
tel kadayifinin igine dékin. Yagdin kadayifa iyice yayllmasi i¢in karnstirin. )

2 corba kagsiJi tereyagi ile 2 corba kasigr pekmezi karistirarak tepsiye iyice yayin. Uzerine yarim su bardagi
ceviz i¢ini butln halinde sirayla dizin.

Tel kadayifinin yarisini bir kat tepsiye dizin. 1 su bardagi cevizi rendeleyin ya da dibekte doviin. Tel kadayifin
tizerine dovilmis cevizleri her tarafa gelecek sekilde yayarak serpin. Uzerine 2. kat olarak kalan tel kadayifi
yayin. Onceden isitilmis firnda 170 derecede Uzeri kizarincaya kadar yaklasik yarim saat pisirin.

Pisen tel kadayifi bir bagka firin tepsisine ters cevirerek koyun. Bdylece alta dizdiginiz cevizler Uste gelecektir.
Bu sirada tencereye 3-4 su bardagi sicak su dokin. Suyun i¢ine yarim kesilmig limonu ve yarim kg. sekeri
koyun. Su, limon ve sekeri orta ateste 10 dakika kaynamaya birakin. Hazirladiginiz serbeti soguttuktan sonra bir
kepce yardimiyla sicak kadayifin Gzerine dokin. Tel kadayifiniz servise hazir.
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