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CEVIZLI TAVUK

MALZEMESI:

4 tavuk budu

4 su bardagi ceviz igi

1 corba kasigi domates salgasi
1 cay kasigi kirmizi pulbiber
1/2 bayat ekmek

4-5 dis sanmsak

1/2 limonun suyu

1 su barda@i tavuk suyu

Tuz.

Butlar, Gzerini 6rtecek kadar tuzlu suda haglayin. Ceviz, sarimsak ve biberi havanda iyice dévup, salcayla
beraber kisik ateste biraz isitin. Atesten alip yogurarak cevizin yagini iyice ¢ikartin ve ayirin. Ekmegi ufalayip,
Uzerine tavuk suyunu, limon suyunu ve ceviz igini ekleyin ve ezerek kivamli bir sos hazirlayin. Butlari sosa batirin
ve Uzerine ceviz yagdini gezdirin.
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