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CEViZLi TAVUK GOGSU

4 tavuk goégus eti

2 adet domates

2 adet sivri biber

150 gram ceviz ici

5 adet salatalik tursusu
Tuz

Az karabiber

1 bardak yogurt

Yarim bardak aycicek yagdi
2 kaslk un

Yarim kasik salca

100 gram rendelenmis kasar

Tavuklarin kemiklerini ayirip kugbasi dogradiktan sonra yagda kavurun. Soganlari da dograyip beraber 10
dakika daha kavurun. Domatesi, biberi, biraz tuz koyun ve 10 dakika daha kavurun. Salatalik tursusunu da
dograyip icine katip karistirin. Hepsini bir tepsiye serin. Bagka bir kapta yogurt, un, az tuz ve salgayi iyice
karigtirin. Gekilmis ceviz igini de ilave ettikten sonra tavuklarin Ustline serin. En Ustiine de kasari rendeleyip
firna verin. Uzeri hafif kizarinca ¢ikarin. Yaninda guizel bir kayisi hosafiyla ve sade pilavla yiyebilirsiniz.
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