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CEVizLi TAVUK GOGSU

Fatos Aktas

1 litre st

2 yemek kasigi dolusu un

1 yemek kasidi dolusu nisasta
75 gr kagigr margarin

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

1 yemek kagigi tarcin

1 adet damla sakiz

1 paket vanilya

1 litre sttiin i¢ine unumuzu nigsastamizi ve sekerimizi alalim. Muhallebi kivaminda pisirelim. Pigtikten sonra
damla sakizini ekleyelim. Ocagdimizin altin kapatalim, sonra muhallebimiz sicakken margarini ekleyip mikser
yardimi ile ¢irparak margarini eritelim ve vanilyayi ekleyelim. Ki¢lk dikddrtgen cam firin kabimiza
muhallebimizin yarisini dékelim. arasina gekilmis ceviz katalim. Sonra kalan muhallebimizi de dékelim.
Soguduktan sonra Uzerine tel siizgeg yardimi ile targin serpelim, dilimleyerek servis edelim.
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