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CEVIZLI TATLI

250 gr. ceviz ici
250 gr. Toz seker
2 kasik un

2 kasik gul suyu
5 yumurta

Cevizi iyice doviniz. Dibi yuvarlak tencerede yumurtanin sanlarini seker ile adartiniz, igine gil suyu, unu ve
ceviz i¢ini kanstinniz. Ayn kdpurttlmas dért yumurtanin akini katarak hemen iyice tekrar karistiriniz. Tepsiye bir
parmak kalinhginda dékap, firnda yarim saat pisirip, tGzeri kizardiginda ¢ekip Uzerine hafif serbet gezdiriniz.
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