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CEVIZLI TART

3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

150 gram margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Yarim su bardag pudra sekeri
1 yemek kasigi bal

200 ml sut kremasi

1 su bardag iri kinlmis ceviz igi
Yarim su bardag damla c¢ikolata

Unu derin bir kapta pudra seker, tuz ve vanilya ile karistirin.

Ortasini havuz seklinde acip yumusatiimis margarin, yumurta ve 1 yumurta sarisini ekleyip iyice yogurun.
Ele yapismayan bir kivamina gelince streg filme sarip 1 saat buzdolabinda dinlendirin.

Yapismaz ylzeyli tavada pudra sekeri ve bali iyice karistirip, distk ateste karamelize edin.

Kremayi ekleyip hizlica karigtirip kisik ateste 3-4 dakika kadar pigirin.

Ocaktan alip Gzerine iri kinlmig ceviz icini ekleyip karistirin.

Bir kenara alip sogumaya birakin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip tart kalibini yaglayin.

Hamuru merdane yardimiyla tart kalibi biyutkligiine gére agip kenarlar yliksek olacak gekilde kaliba yerlestirin.
Uzerini yagh k&gt ile kapatarak dnceden isitilmig 160 derece firinda 20-25 dakika pigirin.

Finndan ¢ikarip yagh k&gidi Gzerinden alin cevizli harci yayin.

Damla cikolata serpip tekrar sicak firina verip 8 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip soguduktan sonra servis yapin.
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