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CEVIZLI TART

3 su bardagi un

1 adet yumurta

150 gram margarin

1 tutam tuz

Uzeri icin:

4 corba kasigi tozseker

3 corba kasigi bal

2 su bardagdindan bir parmak eksik dévulmis ceviz
Bir tutam tuz

3 adet yumurta

Un, yumurta, margarin ve bir tutam tuzu karistirip, tart hamuru hazirlayin. 24 cm?]lik kalibi yaglayip, icine
yerlestirin. 150 derece firinda 15 dakika pisirin. Ayri bir yerde tozseker, 3 ¢orba kasigi bal, ceviz, bir tutam tuz
ve yumurta sarilarini ¢irpin. Yumurta aklarinida kar haline dek ¢irpin. Yumurta aklarini cevizli karisima ekleyip
karnstinin. Bu kanigimi 15 dakika pisirdiginiz tart tabaninin Gzerine dékin. 35-40 dakika veya altin rengi olana dek
pisirin. lindiktan sonra dilimliyerek servis yapin.
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