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CEVIZLI TART

2,5 - 3 su bardagi un

1 paket vanilya

3 corba kasig pudra sekeri
4 corba kasigi tereyagi

1 yumurta

Igi igin:

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1,5 cay bardag seker

1 su bardagi ceviz

Yogurma kabinin iginde unu, yadi ve pudra sekerini karistirin. icine vanilyayi ve yumurtayi ekleyip yumusak bir
hamur yapin. 10 dakika buzdolabinda bekletin. Bu arada kiyilmig cevizleri, sekeri, yumurtayi sitle bir kabin
icinde karigtirip i¢ harcini hazirlayin. Dinlenen hamurlari tart kaliplarinin igine ince bir tabaka halinde elinizle
yerlestirin. Iglerine cevizli karisimdan doékin. 190 derecede 30 dakika pisirin. Sogutup kaplarindan alin.
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