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CEVIZLI SICAK PASTA

MALZEMESI: (8 kigilik)
250 gr. ceviz ici

250 gr. pudra sekeri

1 cay kasigi toz maya
5 yumurta

2 corba kasigi kahve
50 gr.un

50 gr. misir nigastasi

YAPILISI

Cevizleri un haline gelecek sekilde havanda déviin. Derince bir kabin icine unu koyun, misir nisaslasiyla
karistinin. Bir cay kasigi mayayi biraz suyla eritip una karistirin. Bir tutam tuz serpin. Baska bir kabin iginde
yumurtalarin sarilariyla, beyazlarini ayirin, sarilarini pudra sekeriyle iyice ¢irparak kar haline getirin. Beyazlarini
da ayri bir kabin iginde ¢irparak ikisini karigtirin. Kahveyi bu ¢irpilmis sekerli yumurtaya ilave edin. sonra bu
karisima bir undan, bir cevizden olmak lzere kasik kasik un ve cevizi ilave edin. Pasta kalibinin ¢api yaklasik 25
cm. olsun. Kalibin igini hafifce yaglayin. Pasta hamurunu kaliba bosaltarak, orta hareretli firnda 30-40 dk.
pisirin. Biraz sogumasini bekledikten sonra, pastayi kaliptan ¢ikararak sicak sicak servis yapin.

Not: Bu pastayi ¢cay, kahve ya da tereyagli bir kremayla birlikte servis yapabilirsiniz.
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