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CEVIZLI SARMA TATLI

125 Gr Sana Hamurigi
2 Cay Bardag ceviz igi
1 Cay Bardagi sivi yag
1 Su Bardagi seker

8 Adet Baklavalik yufka
2 Bardak su

Sana'yi eritin,sivi yagla karigtirin. Yufkayi tezgaha serin.Uzerine eritiimis Sana-sivi yag karigimini gezdirin. Bu
sekilde 4 yufkayi aralarina yag gezdirerek Ust Uste dizin.I¢ine bir sira boyunca ceviz i¢inin yarisini koyup rulo
seklinde sarin. Bigakla iki parmak genisliginde kesip tepsiye dizin. Diger 4 yufka i¢in de ayni islemi yapin. Kalan
yadi kesilen yufkalarin tGzerine sirip firinda kizartin. Diger yandan, sekerle suyu kaynatin. Tepsi firindan ¢ikinca
kaynar serbeti dokin.
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