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CEVIZLI SARMA

3 adet hazir yufka

1,5 su bardag ceviz

1 cay bardadi seker
Yarim paket margarin
Serbet icin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
Yarim limon

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yufkalar ortadan kesilir. Kesilen kisma uzunlamasina cevizli seker karigimi
konur ve rulo yapilir. Bicakla bas parmak kalinliginda kesilir, Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlanir. Yaglanmis
tepsiye siki siki dizilir. Uzerine eritilmis margarin gezdirilir. Onceden isitiimig 190 derece firinda kizarana kadar
pisirilir. Finindan ¢ikar ¢ikmaz soduk serbet gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:56817 « adi:Cevizli Sarma « génderen:kurabiyem e indirme tarihi:26.04.2024 - 21:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-sarma-vt43615
http://www.tcpdf.org

