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CEVIZLI SARIMSAKLI FASULYE

1 cay bardagi zeytinyad
5 dis sarimsak

1 kilo fasulye

1 corba kasig seker

2 sogan

1 cay bardagi ceviz

1 limon

Fasulyeleri yikayip iyice ince uzun gekilde birakin. Kenarlarini temizleyip hazirlayin. Sogani ve sarimsaklari
rendeleyin. Tencereye dogranmis fasulyeyi yerlestirin. Uzerine sogani ve sarimsak ekleyip harmanlayin.
Sekerini yagini da Gzerine ilave edip hi¢ su koymadan kendi suyu ile pismeye birakin. Yaklasik 1 saat normal
tencerede ya da 20 dakika dudukli tencerede pisirilebilir. Kendi suyu ile pismesi ve pisince kapagi kapali
sogumasi ¢ok dnemli bir puf noktasidir. Servis tabagdina alip tGzerine limon suyu sikin. Daha sonra da cevizleri
kiyip sofraya alin.
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