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CEVIZLI SARAY SARMASI

MALZEMELER

300 gr Un

2 Adet yumurta

1 Corba kasigi yogurt

1 Cay kasigi tuz

Yarim limon suyu

250 gr ¢ekilmis ceviz

200 gr Margarin veya tereyagi
1 Paket nisasta

Serbeti igin:

5 Su bardagi toz seker

4 Su bardagi su

Yarim limon (Hepsini tencerede bir slire kaynatiyoruz ve sogutuyoruz).

HAZIRLANISI

Unu karistirma kabina aliyoruz. Ortasini havuz seklinde agiyoruz, icine yumurtayi, yogurdu, limon suyunu koyup
unun Gzerine tuzu serpiyoruz. Havuzun i¢ine az miktarda su koyup hamurun kivamini ayarliyoruz. Daha sonra
hamuru iyice tabanimizla yoguruyoruz. Kivami biraz sert olacak. Hamuru biraz dinlendiriyoruz ve uzun filit
yapiyoruz. Hamuru ceviz buyUkliginde kesiyoruz. Yuvarlayip her hamuru ¢ay tabagi blyUkliginde agiyoruz.
Altina ve Ustline nigasta serpiyoruz. 5-6 bezeyi diziyoruz Ustline bastirarak biraz yayiimasini saglyoruz.
Devaminda merdaneyle olabildigince ince aglyoruz. Uzerine cevizi yaylyoruz, bir ucundan baglayarak sikica rulo
yapiyoruz. Bir parmak kaliniginda kesip firin tepsisine diziyoruz. Hamurun tamamina bu iglemi yapiyoruz.
Uzerine margarini eritip déklyoruz. 180 derecelik dnceden isitilmig firinda pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca soguk
serbet dokiyoruz. Soguyunca servise hazir.
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