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CEVizZLi RUS COREGI

1 Paket Yas Maya

1 Su Bardag Toz Seker
1 Fincan Sut

1 Cay Kasig Tuz

300 Gr Ceviz

1 Miktar Susam

Aldigi kadar Un

25 gr margarin

Iik suya yas maya ve toz sekeri koyup iyice karistirin. Kabarana kadar bekleyin. Bir kabin i¢ine un, yarim ¢ay
bardadi siviyag, sut, tuz ve kabaran mayayi alip yodurun. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edin. Sicak
bir yerde yarim saat bekletin. Hamur mayalandiginda iri ceviz blyUkligunde pargalar koparin. Oklavayla
olabildigince ince agin. Hamurun Gzerine kalan sanayag firga yardimiyla strip, Uzerine ceviz serpin. Diger
hamurlara da ayni igslemi uygulayip Ust Uste dizin. En Ustteki hamuru yaglayin. Hamurun ortasini delerek icte
disa dogru kivirin. Hazirladiginiz hamurunu bir yerden kesin. Yaglanmis tepsiye dolayarak yerlestirin. Uzerine
yumurta sarisi siriin. Hashas tohumu veya susam ile stsleyin. Onceden isitilmis 100 derece firinda 15 - 20
dakika bekleyin. Daha sonra firinin sicakligini 170 dereceye yiikseltip Uzeri pembelesene kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:125045 « adi:Cevizli Rus Goregi « génderen:Saadet « indirme tarihi:19.09.2024 - 12:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-rus-coregi-vt92099
http://www.tcpdf.org

