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CEVIZLI RULO TATLISI

Malzemeler:

- 3 su bardagi su

- 4 su bardagi seker

- 1 tutam Piyale vanilin

- Yarim limon suyu

- 1 su bardagi sivi yag

- 1 paket margarin

- 1 paket Piyale kabartma tozu
-1 yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- Alabildigi kadar Piyale un

Hazirlanisi:

3 su bardadi su, 4 su bardagdi seker ve 1 tutam Piyale vanilini kaynatin. Atesten alinmasina yakin yarim limonun
suyunu ekleyin. Koyulasinca atesten alin sogumaya birakin. Bir kabin i¢cinde 1 su bardagi sivi yag, 1 paket
margarin, 1 paket Piyale kabartma tozu, 1 adet yumurta, 1 su bardagi yogdurt ve alabildigi kadar unu karigtirin.
Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar da yogurun. Hamuru dérde bélin. Her pargasini
merdane ile agin. A¢tiginiz hamura iri dévilmiig cevizden yayin. Rulo yapin ve diger hamurlari da ayni
islemlerden gegirin. Sonra bu rulolar parmak kalinliginda kesin. Tepsiye dizin. Onceden isitilan 180 C de firinda
yaklasik 30 dakika kadar pisirin. Onceden hazirlayip soguttugunuz surubu tathlarin Gzerine dékan.
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