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CEVIZLI RULO KURABIYE

1 cay kasigi tuz

1/4 parca yas hamur mayasi
1 cay bardagdi sicak su
Alabildigi kadar un

2 kahve fincani aygicek yagdi
1 tath kasidi targin

250 gr. ceviz igi

Gukur bir kapta hamur mayasi 1 cay bardagi sicak suda eritilir. Alabildidi kadar un ve 1 ¢ay kasigi tuz ilave
edilir. Guzelce yogrulur. Yogrulduktan sonra hamur, mayalanmasi igin bir siire Gizeri kapatilarak bekletilir ve
ekmek hamuru elde edilir. Diger tarafta siviyag, targin, 2 corba kasigr dévilmus ceviz karistirilarak mayalanmig
ve dinlenmig hamurun igine katilir ve tekrar yogrulur. Hamur, tezgahln Uzerinde merdane yardimiyla 2 cm.
kalinhginda genisge agilir. Uzerine dévillmiis 2 gorba kasigi ceviz daha serpilir. Rulo bigiminde sarilir. Rulo
yapilmis cevizli hamur, 3 parmak kalinliginda dilim dilim kesilir. Uzerlerine hafifce bastirilarak yassilastirilir ve
yagdlanmis firin tepsisine dizilir. Uzerlerine biraz déviiimiis ceviz serpilir. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda
kizarincaya kadar pisirilir.

ML® Al Kurabiye icin tiklayin

Fotograf "songll soner" tarafindan génderildi. 07.08.2015
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