%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI ROKFORLU POGACA

12 fincan (375 ml) un

10 ml kabartma tozu

3 mltuz

1 tutam arnavut/kirmizibiber

250 ml rendelenmis cheddar peyniri
125 ml dogranmis findik

80 ml ezilmis rokfor

6 adet ince dogranmig aci biber
100 ml sUt

100 ml aygicek yag

1 blylk yumurta

Ustu igin ekstra dogranmis ceviz

Unu eleyip kabartma tozu, tuz ve arnavut/kirmizibiberi ekleyin.

Cheddar peynirini, rokforu, findigi ve biberleri ekleyin. Karigtirin.

Sit, yag ve yumurtalan kiigUk bir kapta ¢irpin.

Kiguk bir kasede sit, yag ve yumurtayi karigtirin. Kuru karigima ekleyin ve bir butln haline gelene kadar ¢irpin.
Karigim gene de pUtdrlt olmalidir.Karigim genede pditirl0 olmalidir.

Muffin kaliplarina, karnigimi paylagtirin. Cevizleri serpistirin.

Onceden isitilmis firnda 15-20 dakika pisirin. Sicak tereyagiyla servis edin.

Not: Rokfor sevmiyorsaniz beyaz peynir ya da ricotta/lor peyniri deneyin.
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