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MALZEMELER

3 yumurta

1 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi seker

1 su bardagi ceviz

1 cay kasigi karbonat
2 su bardagi irmik

1 su bardagi un
SERBET IGIN

4 su bardagi seker

4 su bardagi su

1/2 adet limonun suyu

HAZIRLANISI

CEVIZLI REVANI

Once yag, yumurta, seker, sit ¢irpilir. Un, irmik ve kabartma tozu ve ceviz daha sonra eklenir. Yiksek kenarli
bir payreks kapta ¢ok bagsarili oluyor. 170° de 45 dakika pisirin. Serbetini 20 dakika kadar kaynatin ve icine
limon suyu ekleyin. Sogumaya birakin. Sicak revaninin Gzerine dokuin. Revani sicak, serbet soguk olacak.

ML® Revani icin tiklayin
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