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CEVIZLI REVANI

3 adet yumurta

1,5 cay bardagi irmik
1,5 cay bardagi un

1,5 cay bardagi yogurt
1 cay bardai seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta, seker, yogurt iyice cirpilir. Uzerine limon kabugu rendesi,
un, irmik, kabartma tozu ve geker eklenir, karigtirilir. En son iri dévilmus ceviz katilir. Bol yaglanmis, orta
bulyUklUkteki firin tepsisine karisim dokilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda pembe renkte pisirilir. Sicak
tatliya soguk serbet gezdirilir. Serbeti ¢ekince kare kare kesilir, servise sunulur.

ML® Portakalli Dékme Tatli icin tiklayin
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