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CEVIZLI REVANI

5 ¢ay bardagi un

4 adet yumurta

2 cay bardagi yogurt
1,5 cay bardagi irmik
2 cay bardag seker
1 su bardagi ceviz

2 paket kabartma tozu
2 paket vanilya
hindistancevizi
Serbeti Icin

3,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su
ceyrek limon

Serbeti hazirlamak icin seker, su ve ¢eyrek limonu kaynatin, sogumaya birakin. Yumurtalari sekerle birlikte
kopurene kadar ¢irpin. Yogurdu, irmigi, vanilyay! katin. Elenmis unu kabartma tozunu ekleyerek girpma kalibina
alin. Iri dévilmUs cevizleri de alip karnstinin. Kiguk bir firin tepsisini hafif, yaglayip, hamurun yapismamasi i¢in
seker serpin. Hamuru tepsiye dokip, 6nceden isittigimiz orta isili firnda alt Gstl pembelesene kadar pigirin.
Firindan aldiktan sonra tzerine 1 su bardagi su gezdirin. Onceden hazirlayip, soguttugumuz serbeti revaninin
her kbsesine esit olarak yayin. Serbeti emdiginde dilimleyerek servis tabadin alin.

Fotograf "ma-vi" tarafindan génderildi. 12.08.2018
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