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CEVIZLI PROFITEROL

Hamuru igin:

350 gram su

60 gram tereyagi

2 gram tuz

4 yumurta

180 gram un
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

3 corba kasigi un

4 corba kasig seker
2 yumurta sarisi

2 paket vanilya

1 cay bardagdi ceviz

Su, tuz ve tereyagini tencerede kaynatin. Elenmis un ilave edin, hizlica karistirip, hamuru pisirin. lininca igine
yumurtalari teker teker kirin. Her yumurtay! hamura iyice yedirin. Firin tepsisini yaglayin. Krema sikma torbasina
hamuru doldurup yuvarlak sekilde tepsiye sikin. 180 derecede kizdirnimig firnda yarim saat pisirin, firnin
sicakhdini 160 dereceye indirin, yarim saat daha firinda tutun. lyice kurumasi ve icine krema sikabilmek igin bos
olmasi 6nemli. Kremasi igin sit, un, seker ve iki yumurta sarisini karistirarak pisirin. Ocaktan indirip kiyiimis
cevizi ve vanilyayi ekleyin. Kremayi profiterol toplarinin i¢ine sikin, Gzerine erimis ¢ikolata gezdirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.06.2023
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