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CEVIZLI PORTAKALLI RULO PASTA

Malzemeler

4 yumurta

Y2 su bardagi seker

1 su barda@i kinlmig ceviz

1 cay kasigi tuz

Bir miktar pudra sekeri

1 su bardagi tepeleme un

Y2 kabartma tozu

Kremasi Igin

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

1 su bardagi toz seker

Portakal kabugu rendesi

2 yemek kasigi portakal suyu

Yapihigi

On hazrrlik olarak, krem santi soguk sit ile ¢irpilir, ayri bir kapta, seker portakal kabugu rendesi ve suyu
karnstinilir daha sonra krem santi ile karigtirilip buzdolabinda bekletilir. 4 yumurta sarilari bir kapta yarim su
bardadi seker ile iyice ¢irpilir. Beyazlar da ayr bir kapta 1 ¢cay kasigi tuz ile ¢irpilir. Daha sonra bunlar birbirine
karistirilip, ceviz, un, kabartma tozu eklenip karistirilir ve yagh kagit konup yaglanmis tepsiye dékilip, édnceden
islatiimig firinda orta rafta 15 dakika pisirilir (150-160 °C). Hafif pembelesince firndan ¢ikartilan kek yagl
kagitla birlikte rulo yapilir ve buzdolabindaki krem ganti ¢ikartilip rulo agilip krema Gstlne sirdlUp tekrar rulo
yapilir. Uzerine pudra sekeri serpilen pasta buzdolabina konulup soguduktan sonra dilimlenerek servis yapilir.
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