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CEVIZLI POGACA

1 paket margarin

1 cay fincani sit

1 adet limon rendesi kabugu

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagdi toz seker

1 cardag bardagi ¢ekilmis ceviz
1 cay bardagi pudra sekeri
Aldig1 kadar un

Margarini ilik bir yerde yumusatiniz.

S0tu karbonat ve limon kabugu rendesini bir kapta margarine karistiriniz ve kasikla eziniz,

Unu yavas yavas ilave ederek yumusak bir hamur yapiniz,

Ceviz blyukliginde pargalar kopararak el ile yuvarlak aginiz,

Ortasina biraz ceviz toz seker karisimindan koyarak midye gibi kapatiniz,

Yaglanmis tepsiye diziniz ve orta isidaki firinda pisiriniz,

Pogagcalari firindan cikartir gikartmaz kaynamakta olan suyun igine masa ile birer birer batinp ¢ikartiniz,
Pudra sekerine bulayarak servis tabagina diziniz.
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