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CEVIZLI POGACA

250 Gr Sana Hamurisi

1 GCay Bardagi ¢ekilmis ceviz igi
1,5 Cay Bardagi pudra sekeri

1 Cay Bardagi toz seker

1 Adet limon kabugu rendesi

1 Fincan st

1 Cay Kasigi karbonat

Margarini ilik bir yerde yumusatiniz. SUtl karbonat ve limon kabugu rendesini bir kapta margarinle karistiniz ve
kasikla eziniz.3 bardak unu yavas yavas ilave ederek yumusak bir hanur yapiniz.Ceviz biyUkliginde pargalar
kopararak elinizle yuvarlak aginiz. Ortasina biraz ceviz toz seker karigimindan koyarak,midye gibi
kapatiniz.Yaglanmig tepsiye diziniz ve orta isidaki firinda pisiriniz. Podacalari firindan ¢ikartir gikartmaz
kaynamakta olan suyun igine masa yardimi ile birer birer batirip ¢ikartiniz.Pudra sekerine bulayip servis
tabagina diziniz.
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