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CEViZLi POGACA

1,5 Su bardagi yogurt

1 paket margarin (eritilmig)

1 tath kasidi seker

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi

alabildigi kadar un

Ici Igin;

2 su bardagi dévilmis ceviz

ici digindaki diger malzemelerle orta yumusaklikta bir hamur yapilir, hamurdan yarim limon biy{kligiinde

pargalar alinir, avug icerisinde agip igine yeteri kadar ceviz konur kapatilir. Gorekler firin tepsisine dizilir, Gstiine
yumurta sarisi surtlir 180 derece 6nceden isitilmig firinda pigirilir.

ML® Acik Pogaca icin tiklayin

Fotograf "I" tarafindan génderildi. 12.09.2020
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