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CEVIZLI PILAV

Malzemesi;

4 su bardag piring

1 su bardag@ firnlanmis kesme erigte
8 su bardagi et suyu

2 su bardagi ceviz

ICI:

1 tath kasigi seker

200 gr. tereyad

tuz

Hazirlanisi:

Pirinci ayiklayin, 1 tath kasidi tuz katin ve sicak suda bekletin. Derince bir tencerede eritecediniz tereyaginda
eristeyi birkag kere gevirin. SUzllmas piringleri de katip 4-5 dakika daha kavurun. Piringler saydam bir hal alinca
et suyunu katin ve pilavinizi kaynamaya birakin. Kaynayinca atesi kisin, suyunu tamamen ¢ekene kadar kisik
ateste pigirin. Atesi kapatinca iri ¢ekilmis cevizleri katip tencerenin altindan tstline dogru birkag, kere karistirin.
Emici bir kagit veya pegeteyle kapatarak 20 dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.
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