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CEVIZLI PESTO SOS

1 demet roka

3 yemek kasi§i tereyagi

2-3 dis sarmisak

1 yemek kasigi dolmalik fistik

2 yemek kasigi ceviz

Yarim su barda@i eski kasar rendesi
Tuz

Karabiber

1 tath kasidi sivi yag

Dolmalik fistiklari, tereyagini ve cevizi teflon tavaya koyup kisik ateste hafifce kavurun. Rokalari yikayip
kurulayin. Tim sos malzemesini rondoya alip malzemeler 6zlesene kadar ¢alistirin. Sosunuz hazir.

Not: Eger sosu daha fazla malzeme ile yaparsaniz kapakli bir kapta buzdolabinda 1 hafta saklayabilirsiniz.
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