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CEVIZLI PASTIRMALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

Yarim demet taze sodan

3 ¢corba kasidi siviyag

1 tath kasidi biber salgasi

1 su bardag: iri kiyllmig ceviz igi
15 dilim pastirma

5-6 dal taze nane

Yeteri kadar sicak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

Siviyagi bir tencereye alin. Yag 1sindiktan sonra taze sogani ve pastirmayi kisaca soteleyin. Salcayi ekleyip,
biraz daha kavurun. Bulguru ve cevizi ekleyip, birka¢ dakika kavurun. Uzerine suyu ekleyin, tuzunu ve biberi
katin. Kisik ateste pismeye birakin, son olarak taze naneyi katip, servis yapin.
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