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CEVIZLI PASTA

10 adet yumurta

250 gr. tozseker (10 ¢orba kasigi dolusu)
300 gr. un (10 ¢orba kasig! dolusu)
Vanilya

250 gr. ceviz ici

10 yumurtadan istediginiz bir pandispanyayi hazirlayiniz.

KontrolUnGzu yapip, firndan aliniz.

Soguyunca kaliptan ¢ikarip enine 2'ye veya 3'e kesiniz.

Kakaolu pasta kremini hazirlayiniz.

Soguyunca cevizden 5-6 adedini ayirip, digerlerini makineden gegiriniz.

Islatma suyunu hazirlayiniz.

Kesilen pastalari islatma suyu ile islatiniz.

Hazirladiginiz pasta kremi soguyunca icerisine ¢ekilmis 2-3 ¢orba kasigi ceviz igi koyup, karistiriniz.
Ceviz ici kanstinlmis pasta kreminden birer ikiser kasik pastalarin aralarina koyup, striniz.
Pastayi Ust Uste koyarak tekrar eski haline getiriniz.

Kenarlarina da pasta kremi srlp, kalan ceviz i¢iyle kenarlari tamamen kaplayiniz.

Pastanin Gzerini istediginiz birdrtlllk kremiyle kaplayiniz.

Ayirdidiniz ceviz taneleri, sekerleme vb. ile pastanin Gzerine susler yapip, pastayi susleyiniz.
Servis tabagdina alip, servis yapiniz.
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