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CEVIZLI PASTA

Emine Beder

7 yumurta

6 kahve fincani seker

5 kahve fincani ceviz (dévUilmas)

5 kahve fincani un

3 portakal kabudu rendesi

1 portakal suyu

1/2 kahve fincani siviyag

1,5 paket kabartma tozu

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin) (arzuya goére)

Yumurta aklarini mikserin diislik ayari ile képulrene dek ¢irpalim, sekeri azar azar ve ¢irpmaya ara vermeden
ilave edelim. Yumurta aklar kar haline gelene dek ¢irpmaya devam edelim. Sonra yumurta sarisini ilave edip
kisa bir siire kagikla karigtiralim. DévilmUs cevizi, unu, kabartma tozunu portakal kabugu rendesini sivi yagi ve
portakal suyunu ilave edip mikserin diislk ayari ile veya ¢irpma teliyle karigtiralim. Kek kalibini margarinle
yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 170 isili firnda keki pigirelim. Kirdan kontrollyle firndan
¢ikaralim. Kalibi i¢cinde sogutarak arzuya goére pudra sekeri serperek servis yapalim.
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