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CEVIZLI PASTA

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi un

1 kahve fincani sut

1 klicUk paket margarin (yumusak, 125 gr.)
1 kahve kagsigi kabartma tozu

Limon kabugu rendesi

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 avug ceviz

3- 4 dilim portakal kabugu sekerlemesi

Kalip yaglanir, unlanir, firin yakilr.

Ceviz dogranir, portakal sekerlemesi ince ince kiyilir.

Kabartma tozu karigtirilmis un elenir.

Yag ile toz seker karistirilip krem haline getirilir. Yumurtalar birer birer kirilip limon kabugu rendesi ve limon suyu
katilir.

Elenmis un, ceviz, portakal sekerlemesi ve sit ilave edilip karistirilir.

Kaliba bosaltilip orta hararetli firnda 35- 40 dakika pisirilir.

lininca kaliptan ¢ikarilip dilimlenir.
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