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CEVIZLI NARENCIYE SALATASI

Eyip Seving

2 su bardadi bezelye

1 adet portakal

1 adet greyfurt

Birkag dal roka

1 adet kivircik salata

3 adet salatalik

4 adet butin ceviz

Ceviz sosu igin;

1 yemek kasigi ceviz yagi
1 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasidi elma sirkesi
1 tath kasidi hardal

' tatl kagigi aci biber sos
1 cay kasigi tuz

Portakal ve greyfurtlar soyun, beyaz kisimlarini temizleyin. Dilimlere ayirip ¢ekirdeklerini ¢cikarin. Bezelyelerin
Uzerine kaynar su dokiip 2 dakika bekletin. Buzlu suya aktarin. Stiziip, k&gt havlu yardimiyla suyunu alin.
Meyveler, bezelye, marul, roka, salatalik ve cevizi genis bir kapta birlestirin.

Ceviz sosu igin; ceviz yagdini, siviyadl, sirke, hardal ve kirmizibiber sosunu kapakli bir kavanozda galkalayin.
Sosu salata malzemesinin Ustline dokip, giizelce karistirin. Hemen servis yapin.
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