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CEVIZLI MUZLU KAKAOLU DANTEL KREP

Kakaolu krep igin:

3 adet yumurta

2 yemek kagsidi pudra sekeri

2 yemek kasidi ¢ekilmis ceviz

2 yemek kagigi eritilmis margarin
1 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

1 su bardag st

1 tutam tuz

Sade krep igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 yemek kagig pudra sekeri

2 yemek kagigi eritilmis margarin
1 tutam tuz

Igine:

4 adet muz

250 gr krema

200 gr bitter ¢ikolata (ince ince dogranmig)

Kakaolu ve sade olmak Uizere 2 adet krep hamuru hazirlanir.

Sade krep hamuru, ketgap veya mayonez konan adiz kismi ince sikma kabina konur.

Krep tavasi isitilarak firga ile hafif sana yagdi ile yaglanir ve sikma kabindaki karigsim sekiller verilerek tavaya
sikilr.

iki tarafi krep gibi pisirilir.

Kakaolu krep normal sekilde pisgirilir.

Krema kaynama noktasina gelene kadar isitilir ve ocaktan alinarak igine ¢gikolata parcalari eklenerek karigtirilir.
Tabaga dantel seklindeki krep yayilir Gzerine kakaolu krep konur ve ortasina elde edilen ganaj sardliip muz
yerlestirildikten sonra rulo yapilarak servis edilir.
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