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CEVIZLI MUZLU EKMEK

2 su bardagi un

1+1/4 su bardag: iri pargalanmis ceviz
3/4 su bardagi toz seker

3/4 ¢ay kasigi karbonat

Yarim ¢ay kasigi tuz

3-4 adet blyUk iyice olmus muz (ezilince 1.5 su bardagi olacak kadar)
1/4 su bardagi yogurt

2 adet yumurta

90 gr erimig, ihitilmig margarin

1 paket vanilya

Uzeri igin:

10 dilim muz

10 tane yarim ceviz

Firini dnceden 170-180 dereceye isitin. Orta boy bir kek kalibini yaglayip, hafifge unlayin. Genis bir kasede unu,
sekeri, karbonati, tuzu ve cevizleri kanstirin. Diger bir kasede, iyice ezilmis muzlari, yogurdu, yumurtalari,
margarini ve vanilyayl krema kivami alincaya dek, iyice ¢irpin. Muzlu karigimi, unlu karigimin igine yavasca
dokin ve bir spatula ile iyice karigincaya kadar harmanlayin. Karigsim oldukga koyu kivamli olacaktir.

Karisimi kek kalibina dokiin, Gzerini yarim cevizler ve muz dilimleri ile kaplayin. Yaklasik 55-60 dakika kadar,
Uzeri kahverengilesinceye kadar pisirin. Kirdan soktugunuzda hamur yapismiyorsa, ekmeginiz pisti demektir.
Firindan ¢ikardiktan sonra 5 dakika bekleyin, ardindan kalibindan ¢ikarin. likken veya sogukken ikram
edebilirsiniz.
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