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CEVIZLI MUAMMARA

https://migros.com.tr

1 dis sarimsak

250 gr. ceviz igi

1 dilim ekmek igi

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kagsigi nar eksisi

1 cay kasidi toz kimyon

1 cay kasigi tuz

6 yemek kagsigi zeytinyagdi

1.1 dis sarimsagi ve Migros marka ceviz igini blenderf?la koyun ve toz haline gelene dek blender[?lda dograyin.
2. Ekmek igini de blender[?ldaki karisiminiza ekleyin ve yeniden blender[?ldan gegirin.

3. Ardindan biber salgasi ile domates salgasini da ilave edin.

4. Uzerine nar eksisini dékun.

5. Karigiminiza kimyon ve tuzu da ekledikten sonra tekrar blender[?ldan gegirin.

6. Ardindan 6 yemek kasigi zeytinyagini da ilave edin ve tekrar karigtirin.

7. Cevizli muammaraniz artik servise hazir.

8. Uzerini ceviz ile susleyerek servis edin.
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