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CEVİZLİ MUAMMARA

https://migros.com.tr

1 diş sarımsak
250 gr. ceviz içi
1 dilim ekmek içi
1 yemek kaşığı biber salçası
1 yemek kaşığı domates salçası
2 yemek kaşığı nar ekşisi
1 çay kaşığı toz kimyon
1 çay kaşığı tuz
6 yemek kaşığı zeytinyağı

1. 1 diş sarımsağı ve Migros marka ceviz içini blender�a koyun ve toz haline gelene dek blender�da doğrayın.
2. Ekmek içini de blender�daki karışımınıza ekleyin ve yeniden blender�dan geçirin.
3. Ardından biber salçası ile domates salçasını da ilave edin.
4. Üzerine nar ekşisini dökün.
5. Karışımınıza kimyon ve tuzu da ekledikten sonra tekrar blender�dan geçirin.
6. Ardından 6 yemek kaşığı zeytinyağını da ilave edin ve tekrar karıştırın.
7. Cevizli muammaranız artık servise hazır.
8. Üzerini ceviz ile süsleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:109213 • adı:Cevizli Muammara • gönderen:Göksen • indirme tarihi:29.03.2024 - 14:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-muammara-vt79635
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cevizli-muammara-109213.jpg
http://www.tcpdf.org

