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VERTIKA

125 gram tereyagi

2 su bardagi un

Yarim su bardagi su

1 adet yumurta

Tuz

Uzerine:

Beyaz peynir

1 cay kasigdi ¢coérekotu

1 cay kasigi vigne receli

Tereyagdini biiy(ik bir tavaya alip eritin. Uzerine siirekli karistirarak azar azar un ekleyin. Pisirme esnasinda un,
Once topak topak bir gériinim alacak, ancak karistirdikga kum gibi bir hale déniigsecek. Bu agamaya gelince ik
suyu yavasca Uzerine ilave edin ve sert bir hamur elde edin. 15 dakika kisik ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Ocaktan alip, ihninca yumurtayi ve bir tutam tuzu ilave edip yogurun. Hamuru 20 esit pargaya ayirin.
Avucunuzda yuvarlayarak hafif yassi bir hale getirin ve yagh kagit serilmigs bir firin tepsisine aralikli olarak
yerlestirin. Tam ortalarina bagparmaginizia bastirip bir gukur olugturun. Pigerken yumusak olmalarini saglamak
icin 1siya dayanikli kiiguk bir kabin igine su koyarak firinin bir kdsesine yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda 25-30 dakika pisirin. Firindan alip sogutun. Beyaz peyniri ezip ¢érek otu ile karistirin. Vertikalarin
ortalarina ezilmig beyaz peynir ve vigne receli koyarak servis yapin.
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