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CEVIZLI LOKUM

MALZEMESI:

4 bardak un

1 paket kuru maya
1 yumurta

1 bardak ceviz
st

sivi yag

1 tath kasigi seker
yenibahar

tarcin

yogurt

tuz

susam.

Un, maya, seker, tuz ve aldigi kadar ilik sttle bir hamur yogurup 45 dk. dinlendirin. Hamuru bol yagla ince bir
sekilde yuvarlak agin ve tizerine ceviz, targin ve yenibahari karigtirip serpin. Rulo seklinde sarip, dilimleyin ve bir
firin tepsisine kesik yerleden tepsiye yatirarak dizin. Uzerine, yumurtanin sarisini yogurtla ¢irpip stirin ve susam
serpin. 180 derecede isitiimis firnda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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