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CEVIZLI KUZU PIRZOLASI

4 kuzu pirzolasi (her biri yaklasik 125 g, bitln yaglari alinmig)
2 tath kasigi gicekyagi

1 sogan (dogranmis)

1/2 su bardag tuzsuz tavuk suyu

3 ¢orba kasigi kuslzimi

2 ekmek dilimi (kabuklari alinip, 1slatilarak sikilmig ve ufalanarak kurutulmus)
2 tath kasigr maydanoz (kiyilmig)

2 ¢orba kasigi cevizici (kiyllmig)

1/4 tath kasigi kekik

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Harci hazirlamak icin, yapismayan bir tavaya gicekyaginin 1 tatl kasigini koyup, tavayi orta atese oturtarak, yagi
Isitin. Yag isininca sodanlari koyup, saydamlagincaya kadar (2 - 3 dakika) sote edin. Tavuk suyu ve
kusUzumlerini ekleyip, karigimi tikirdamaya birakin. Tikirdamaya baglar baglamaz tavayi atesten alip, Ustind
Orterek, bir kenarda 5 dakika bekletin (kuslzimleri sisecektir). Sonra ufalanmis ekmekici, maydanozlar,
cevizigi, kekik, tuzun yarisi ve karabiberin yarisini serpip, iyice karigtirarak, bir kenara birakin.

Finninizi 200 °C'a isitin. Pirzolalardan birini kesme tahtasi Ustline, etli bdlimi saga bakacak bigimde yerlestirip,
sivri bir bigadi yatay tutarak, ucunu pirzolanin etli béliminin sag tarafina batirin ve eti yatay olarak 2'ye yarin
(iyice keserek 2 parganin ayriimamasina dikkat edin). Sonra bigagdi hafif¢e diiz déndurerek, kapak kaldirip,
acllan boslugu hargtan biraz alarak doldurun (bir kasikla ya da parmaklarinizla). Kaldirdiginiz kapagi harcin
Ustline kapatip, bir kirdan batirarak aciimamasini sagladiktan sonra, bir kenara birakin. Ayni iglemleri 8bdr
pirzolalarla yineleyin.

Kalan gicekyagini atese dayanikl bir kaba koyup, kabi harli atese oturtarak, yagdi kizdirin. Yag kizinca pirzolalari
koyup, 1 - 2 dakika kizartin. Altlst edip, kalan tuz ve kalan karabiberi Ustlerine serperek, kabi atesten alin ve
firna verip, pirzolalar 15-20 dakika pisirin.

Kabi firndan alip, pirzolalar bir kenarda 5 dakika dinlendirdikten sonra, servis yapin.
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